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GATEAU YAOURT 
 

                   Ingrédients 
 

• 1 yaourt nature ou à la vanille 

• 3 œufs  
• 3 pots de farine 

• 1/2 pot de sucre  
• 1/2 pot d’huile  
• 1 sachet de levure chimique 

• Sucre glace 
 

 

Instructions 
 

 
• Préchauffer le four à 180C. 

 
• Dans un récipient, mettre le yaourt. Laver le pot et 

l’utiliser comme ustensile pour la suite.  
 

• Ajouter l’huile, les œufs, le sucre, la farine et la levure. 
 

• Dans un moule huilé, mettre la pâte à gâteau. 
 

• Enfourner à 180C pendant 25 à 30 minutes. Vérifier la 
cuisson avec la pointe d’un couteau ou un cure-dent. 
 

• Laisser refroidir avant de démouler.  
 

• Saupoudrer d’un peu de sucre glace.  
 

• A vos papilles ! 
 

 
 
Temps de préparation           Temps de cuisson         Portions 

                   10 min                                            30 min                              6 personnes 

 
 
 

          Difficulté        Type de plat  Type de recette 
 Facile             Gâteau                   Goûter/Dessert/Petit déjeuner 


