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            Ingrédients 
 

• 4 tranches de pastèque 

• 4 càc de miel 
• Feuilles de menthe 
• Jus de citron vert 

• Eau gazeuse 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                

VINGIN MOJITO A LA PASTEQUE 
 

                                       Instructions 
 

• Oter la peau et les pépins des tranches de pastèque.  
 

• Mixer la pastèque avec quelques feuilles de menthe. 
 

• Dans quatre verres, mette des glaçons, des feuilles de menthe et du jus 
de citron. 

 

• Ajouter la mixture pastèque/menthe et terminer par de l’eau gazeuse. 
 

• A consommer bien frais. 
 

• A vos papilles ! 

 

 
 
Temps de préparation           Temps de cuisson         Portions 

5 min                                                        4 personnes 

 
 
 

          Difficulté        Type de plat  Type de recette 
 Facile                       Boisson                       Recette sucrée/Cocktail 


